EXYZSIZENCE

Ristorante

“Cascina Sant Antonio”



Gli antipasti — Hors d oeuvre

Gran Tagliere “Cascina Sant’Antonio” (formaggi salumi

polenta con lardo

Cascina Sant’ Antonio assorted choice of cheese and sausages

Prosciutto crudo di “San Daniele” 24 mesi

con mozzarella di bufala e pistacchio

“San Daniele” ham with mozzarella cheese and pistacchio

Tagliere di salumi

Platter of cold cuts

Tagliere di formaggi

Cheese platter

Salmone affumicato con formaggio cremoso al profumo di [imone e

pane di segale

Smoked salmon with crunchy rye bread and lemon-scented creamy
cheese

* Alcuni articoli potrebbero essere congelati.

18,00

16,00

14,00

14,00

15,00



Primi prattt — Main course

Casoncelli alla “bergamasca”

Ravioli “Bergamo” style (typical sausage-stuffed pasta with parmesan
cheese, butter and bacon)

“Bigoli” al ragu di salsiccia, profumati al vosmarino

e bollicine

Ragu Bigoli (pasta with meat-sauce) with rosemary and sparkling
wine

Risotto con gorgonzola dolce, Franciacorta e porri

Risotto with sweet gorgonzola cheese, Franciacorta wine and leeks

Ravioli al branzino con pomodorini gialli, basilico, salvia

e pinoli tostati

Bass ravioli with yellow cherry tomatoes, basil, sage and toasted pine
nuts

Tagliolini alla crema di tartufo bianco e gamberi

“Tagliolini” pasta with white truffle cream and shrimps

* Alcuni articoli potrebbero essere congelati.

13,00

13,00

13,00

15,00

15,00



Secondi — Meats and fisches

Filetto di manzo al Valcalepio, con crostone di polenta

e patate al forno

Beef tenderloin with Valcalepio wine, polenta crusts

and roasted potatoes

Tagliata di manzo con cipolle caramellate e patate

Sliced beef steak with caramelized onions and roasted potatoes

Tartare di filetto con burrata, senape, pomodorini gialli e noci tostate
Tenderloin tartare with burrata, mustard, yellow cherry tomatoes

and roasted nuts

Hamburger di chianina con salsa BBQ, pane al sesamo

e chips di patate

Chianina hamburger with BBQ sauce, sesame bread and chips potatoes

Trancio di salmone fresco al rosmarino e [imone

su vellutata di ceci.

Slices fresh salmon with rosemary and lemon on cream of chickpeas

* Alcuni articoli potrebbero essere congelati.

ah

22,00

18,00

18,00

16,00

22,00



Insalatone — Big salads

Insalatona “La caprese “ € 13,00

Insalata, mozzavella di bufala, pomodoro
“Caprese” big salad

Salad, bufala mozzarella cheese, tomatoes

Insalatona “Al salmone” € 14,00
Insalata, pomodorini gialli, olive, salmone, yogurt greco, pinoli tostati

“Salmon” big salad

Salad, yellow cherry tomatoes, olives, salmon, greek yogurt,

toasted pine nuts

Insalatona “La vegetariana” € 12,00
Insalata, pomodori, germogli misti, mais, olive, crumble di taralli

e mela

“Vegetarian” big salad

Salad, cherry tomatoes, mixed sprouts, maize, olives, taralli and apple
crumble

“msalatona “Della cascina” € 14,00
Insalata, formaggio quartirolo, julienne di bresaola, olive nevre,

uovo sodo

“farmhouse” big salad

Salad, quartirolo cheese, bresaola (dvied beef) , olives, hard-boiled eggs

* Alcuni articoli potrebbero essere congelati.



Contorni — Side dishes

Insalata mista (insalata, radicchio, pomodoro, carote) € 4,00

Mix salad (salad, red chicory, tomato, carrots)

Insalata verde valeriana € 4,00

“valeriana” green salad

Patatine fritte € 4,00
French fries

* TERRAZZA ROOM SERVICE €. 5,00
COPERTO €. 200

* Alcuni articoli potrebbero essere congelati.



